
【 A m u s e 】

三 種 の 一 口 ブ ル ス ケ ッ タ

【 A n t i p a s t i 】

一 本 釣 り 近 海 マ グ ロ 中 ト ロ の グ リ ル と 真 鯛 の 白 子 ソ テ ー
ハ ン ガ リ ー 産 フ ォ ア グ ラ の サ ル タ ー レ

【 S o u p 】
 
オ マ ー ル 海 老 の ビ ス ク ス ー プ

【 P a s t a 】

ド ラ イ ボ ル チ ー ニ 茸 と 旬 茸 の リ ガ ト ー ニ

【 P e s c e 】

フ ィ ヨ ル ド ノ ル ウ ェ ー サ ー モ ン の ソ テ ー 白 ワ イ ン ソ ー ス

【 C a r n e 】

東京ビーフ(黒毛和牛)A5ランクイチボのローストマディラ酒のソース

【 D e s e r t 】

聖 な る 夜 の ス ペ シ ャ リ テ デ ザ ー ト

ATAGON ITA
XMAS COURSE 12/24.25
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¥12,000

＋3000円でお料理に合わせた厳選したスパークリングワイン、
自、赤のペアリングをご提供いたします。
お料理とのマリアージュをお楽しみ下さい。


